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BARDOLIN

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROL

VILLA ANNABERTA

Titolo alcolometrico
12,50% vol.

BARDOLINO DOC

Un vino fresco e immediato, che porta in
tavola la semplicita della tradizione
veronese.

Vitigni
Corvina, Corvinone, Rondinella

Metodo di produzione

La vendemmia si svolge tra fine settembre
e inizio ottobre. Le uve vengono diraspate
e pigiate, quindi avviate alla fermentazione
in acciaio inox per circa dieci giorni.

Dopo la svinatura, il vino riposa sui lieviti
fino all’imbottigliamento, per mantenere la
sua naturale freschezza.

Note di degustazione

Colore rosso chiaro e brillante. Profumi di
frutta fresca e sottili note di viola.

Al palato e morbido, fine e delicatamente
fruttato.

Abbinamenti

Perfetto con pasta al pesto o con verdure,
carni bianche e pesci alla griglia come
tonno e pesce spada.

Un compagno ideale per i pasti semplici di
ogni giorno.

Temperatura di servizio
16°-18°C
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COTTINI

9.2 S



