
 

 

  

 

 

 

CHIARETTO DOC 
Un rosato fresco e fragrante, perfetto per 
accompagnare i momenti più 
spensierati. 

 
Vitigni 
Corvina, Corvinone, Rondinella  
 
Metodo di produzione 
Vendemmia a fine settembre, con 
selezione manuale delle uve. 
Dopo la diraspatura e pigiatura, segue una 
macerazione a freddo di alcune ore per 
ottenere il colore e i profumi tipici. 
Pressatura soffice, fermentazione in 
acciaio e riposo sui lieviti fino 
all’imbottigliamento. 

 
Note di degustazione 
Colore rosa brillante. Profumi di frutta 
fresca, viola e rosa. 
Al palato è morbido, fine e delicatamente 
fruttato, con note floreali ben riconoscibili.  
 
Abbinamenti 
Versatile e leggero: ideale con pasta al 
pesto o con verdure, carni bianche, pesce 
alla griglia e perfetto con la pizza.  

Titolo alcolometrico 
12,50% vol.  

Temperatura di servizio 
10°–12° C  

 


