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CUSTOZA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLA

VILLA ANNABERTA

Titolo alcolometrico
12,50% vol.

CUSTOZA DOC

Un bianco fresco e armonico, ideale per
accompagnare | piatti semplici della
cucina quotidiana.

Vitigni
Garganega, Trebbianello, Chardonnay

Metodo di produzione

Vendemmia tra meta settembre e inizio
ottobre. Diraspatura e pigiatura,
raffreddamento del mosto e pressatura
soffice. Fermentazione a bassa
temperatura e successivo affinamento sui
lieviti per circa quattro mesi.

Note di degustazione

Colore giallo con riflessi verdognoli.
Profumo fruttato, leggermente aromatico.
Al palato € asciutto, sapido e
piacevolmente armonico.

Abbinamenti

Ottimo con pasta e primi piatti semplici,
spaghetti al pomodoro, pesce alforno o
alla griglia.

Temperatura di servizio
10°-12°C
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