
 

 

  

 

 

 

VALPOLICELLA DOC 
Un rosso dal carattere sincero, che porta 
in tavola i profumi della tradizione 
veronese. 

 
Vitigni 
Corvina, Corvinone, Rondinella  
 
Metodo di produzione 
La vendemmia avviene a inizio autunno 
con selezione delle uve. Dopo la 
diraspatura e la pigiatura soffice, il mosto 
fermenta in acciaio inox a temperatura 
controllata. Segue una breve maturazione 
che preserva freschezza, equilibrio e 
immediatezza del frutto. 
 

 
Note di degustazione 
Colore rosso rubino brillante. Profumi di 
ciliegia, marasca e leggere note speziate. 
In bocca è fresco, scorrevole e 
piacevolmente fruttato, con tannini 
morbidi e finale equilibrato. 
 
Abbinamenti 
Perfetto con pasta al ragù, carni bianche, 
secondi leggeri e piatti della cucina 
casalinga. Un rosso versatile, ideale per la 
convivialità quotidiana. 
 

Titolo alcolometrico 
13,00% vol.  

Temperatura di servizio 
16°–18° C  

 


